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Progetto d'Istituto 
 

 
1. ANALISI DEL PROGETTO / ATTIVITÀ 
 

 

1.1 Denominazione progetto 

 GREEN JOBS 

 

 

1.2 Responsabile progetto 

 

Prof.ssa Barbara Orto 

 

 

1.3 Destinatari 

Tutti gli studenti delle classi 4°A LICEO e 4°B LICEO 

 

 

1.4 Obiettivi  

Il progetto si propone di stimolare e fornire strumenti concreti agli studenti verso percorsi di 

autoimprenditorialità in campo ambientale. 

Durante l’intero anno scolastico gli studenti di ciascuna classe realizzano un progetto di 

innovazione ambientale sperimentando l’avvio di un’impresa reale ed entrando in relazione 

con il mondo produttivo green percorrendo tutti gli step che trasformano un’idea in un’attività 

imprenditoriale. 

Obiettivi: 

- Comprendere come sviluppare un’idea di business in ambito green 

- Conoscere i modelli organizzativi e di gestione imprenditoriale 

- Scoprire le professionalità coinvolte nel mondo produttivo green 

- Aumentare la proattività personale degli studenti e la conoscenza del territorio nel quale vivono 

- Valorizzare la creatività individuale e collettiva 

 

 

1.5 Durata 

80 ore (di cui 40 ore in orario curricolare e 40 ore in orario extracurricolare) 
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1.6 Risorse umane 

 

Prof.ssa Barbara Orto (Responsabile e referente del progetto) 

Prof.ssa Luciana Spinelli (Supporto organizzativo e di coordinamento) 

Consigli di classe della 4°A Liceo e 4° B Liceo 

Esperti della Fondazione Cariplo, InventoLab e Junior Achievement 
 

 

 

 

1.7 Beni e servizi 

 // 

 

 

 

1.9 Stima Costi a preventivo 

N° ore 0. x costo orario (fronte cattedra) €/h 35,00 lordi 

N° ore 60. x costo orario (funzionali alla didattica) €/h 17,50 lordi 

Esperti esterni n° ore 0. x costo orario (secondo richiesta preventivo) €/h ……. 

Costo materiali, strumentazioni 0  €  

N° ore Costo orario parziale  

60 17,50 1.050  

    
 

 

Il responsabile del progetto   

prof.ssa Barbara Orto 

 
 

Darfo B.T.,09/10/2016 
 
         

 

1.8 Modalità di valutazione del Progetto (a cura dell’Ufficio di Presidenza) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


