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Ministero dell’Istruzione , dell’Università e della Ricerca 
Istituto d’Istruzione Superiore 

“OLIVELLI PUTELLI” 
SEZIONI ASSOCIATE: ITCG “T. OLIVELLI” - IPSSAR “ R. PUTELLI” – LICEO SCIENTIFICO “DARFO” 

Via Ubertosa, 1- 25047 Darfo Boario Terme (BS) 
Tel: 0364 531091  Fax: 0364 531378 

e-mail uffici: olivelli@itcgolivelli.it 
CF:90020830171 – CM: BSIS02700D 

 

PIANO DELL’OFFERTA FORMATIVA 
Anno Scolastico 2016 - 2017 

Progetto d'Istituto 
 

 
1. ANALISI DEL PROGETTO / ATTIVITÀ 
 

 

1.1 Denominazione progetto 

 CORSO INTAGLIO FRUTTA & VERDURA 

 

 

 

1.2 Responsabile progetto 

Prof. Salvatore D’Urso 
 

 

 

 

1.3 Destinatari 

Allievi delle classi seconde ENG e I&FP 

 

 

 

1.4 Obiettivi  

Necessità di ampliare con un esperto l’aspetto delle decorazioni e delle presentazioni  ed 

incentivare, attraverso un orientamento più mirato, la scelta verso l’indirizzo di sala bar. 
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1.5 Durata 

Quattro incontri di  2 ore per ogni classe (classi seconde ENG 4,  totale ore 32 ) 

 

 

 

1.6 Risorse umane 

Esperto esterno 
 

 

 

 

 

1.7 Beni e servizi 

 Prestazione da terzi, materiale di consumo, utilizzo del laboratorio di sala/bar 

 

 

 

1.9 Stima Costi a preventivo 

N° ore……. x costo orario (fronte cattedra) €/h 35,00 lordi 

N° ore……. x costo orario (funzionali alla didattica) €/h 17,50 lordi 

Esperti esterni n° ore 32 x costo orario (secondo richiesta preventivo) €/h 50,00 

Costo materiali, strumentazioni…… € 1400,00 

N° ore Costo orario parziale  

32 50,00 1600,00  

    
 

 

Il responsabile del progetto   
                                                                                                                                       Prof. Salvatore D’Urso 

 
 
 

Darfo B.T., 13 ottobre 2016 
 
         

 

1.8 Modalità di valutazione del Progetto (a cura dell’Ufficio di Presidenza) 
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