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PIANO DELL’OFFERTA FORMATIVA
Anno Scolastico 2016 - 2017
Progetto d'Istituto

1. ANALISI DEL PROGETTO / ATTIVITA

1.1 Denominazione progetto
LATTE ART

1.2 Responsabile progetto
Prof. Salvatore D’Urso

1.3 Destinatari
Allievi della CLASSE QUARTA E QUINTA eng SALA

1.4 Obiettivi
Necessita di ampliare con un esperto 1’aspetto della caffetteria attraverso il latte art ( decorazione di

cappuccini )
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1.5 Durata

Due incontri di 3 ore per ogni classe (classe quart sala ENG 6, classe quinta ENG 6 totale ore 12)

1.6 Risorse umane

Esperto esterno

1.7 Beni e servizi

Prestazione da terzi, materiale di consumo, utilizzo del laboratorio di sala/bar

1.9 Stima Costi a preventivo

NCore....... X costo orario (fronte cattedra) €/h 35,00 lordi
NCore....... X costo orario (funzionali alla didattica) €/h 17,50 lordi

Esperti esterni n° ore 12 x costo orario (secondo richiesta preventivo) €/h 50,00

Costo materiali, strumentazioni... ... € 400,00
N° ore Costo orario parziale
12 50,00 600,00

Il responsabile del progetto
Prof. Salvatore D’Urso

Darfo B.T., 13 ottobre 2016

1.8 Modalita di valutazione del Progetto (a cura dell’Ufficio di Presidenza)
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